
#tierglück
Herzlich willkommen bei Land.Luft in Leberfing. Was wir machen, ist anders. 
#tierglück ist für uns mehr als nur ein Hashtag – es ist unser Versprechen. 

Ein Versprechen für ein besseres Miteinander von Mensch und Tier.

Unsere Tiere wachsen auf weitläufigen Weiden auf und werden ohne Angst
und Stress direkt vor Ort geschlachtet. In unserer hofeigenen Metzgerei

verarbeiten unsere Metzger das Fleisch mit höchster Sorgfalt und
handwerklichem Können direkt vor Ort. Unsere Produkte sind frei von
künstlichen Aromastoffen, Phosphat und weitestgehend auch Nitrit.

Qualität, die man schmeckt.

Wir möchten Freilandhaltung und Weideschlachtung mehr Aufmerksamkeit
geben und freuen uns, wenn andere Landwirte es uns nachmachen. Zum

Wohl von Mensch, Tier und Natur.

Mehr zu #tierglück auf tierglueck.landluft.bio



Wochen-
programm
An unseren Öffnungstagen erweitern wir unser Angebot täglich um
besondere Specials – ein weiterer Grund bei uns in der Land.Luft
vorbeizuschauen: mal dreht es sich um besondere Steak Cuts, 
mal um traditionell Bayerisches oder um einen gemütlichen Abend mit
Freunden und Familie…

Ein geselliger Abend, ideal für all jene, die sich viel zu erzählen haben.
Genießt dabei unser monatlich wechselndes 3-Gang-Menü (p.P. 28,00).

DONNERSTAG
Ratsch-Abend

Jeden Samstag gibt es unsere Metzger Cuts zur freien Auswahl. 
Für alle, die ihr Steak gerne selber aussuchen.

SAMSTAG
Metzger Cuts

Schweinebraten mit Knödel und Kraut

SONNTAG Mittag
Sonntagsschmankerl

Lassen Sie sich überraschen mit verschiedenen köstlichen Speisen, die wir
“in der Mitt’ vom Tisch” platzieren. 
3-Gang-Überraschungsmenü ab zwei Personen (p.P. 25,00)

SONNTAG ab 17 Uhr
In der Mitt’ vom Tisch



VORSPEISEN

SOMMERSALATE

Rahmsuppe
Kräuterpesto / Brotchips 7,9

   Als Hauptgang             24,7

Alle Salate gibt’s auch in Vorspeisengröße           - 3,00

Vorneweg

Vegetarisches &

Bunte Sommersalate mit
Rindfleisch-Tranchen 21,5

Kaspressknödel 18,5

gebratener Leber 18,5

Thunfisch und roten Zwiebeln 15,5

eingelegtem Feta und Zwiebeln 15,5

Rinderfilet-Carpaccio
Salatbouquet / Olivenöl / Sonnenblumenkerne 19,7

Bergkäse-Ecken gebacken
Rohkost-Salate 16,5

Kaspressknödel 
Rahmgemüse 16,5

Pasta
Kräuterpesto 14,5

Beef Tartar angemacht
Brotchips 19,7



SPARGELKARTE
Saisonküche

Cremige Spargelcremesuppe
+ dünn geschnittener Rinderrotweinschinken

7,9
9,9

Spargel KLASSIK
200 g Spargel / Kartoffeln / verschiedene Schinken 24

Vernudelter Spargel
Pasta / rahmige Soße / Gemüsestroh 24

Spargel ALPINA
200 g Spargel / Schweinefiletmedaillons / mit Bergkäse
überbacken / Gemüse 32

Spargel LEBERFING
200 g Spargel / gebratene Leber / Kartoffeln 24

Spargel GOURMET
200 g Spargel / Rinderfilet / Kartoffeln 36

Spargel VIENNA
200 g Spargel / Schnitzel Wiener Art / Kartoffeln 29

   Vegetarisch           22,00

Sauce Hollandaise
auf Wunsch zu unseren Spargelgerichten            + 2,5 



KLASSIKER
Die gehen immer

Cordon Bleu
Bratkartoffeln / Gemüse / Preiselbeeren 22,5

Schnitzel vom Leberfinger Weideschwein
Pommes Frites / Ketchup 19,8

Leberfinger Gegrilltes
Bestes von Rind und Schwein / Kräuterbutter 
Würstel / Pommes Frites / Dip 27,5

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende
Bratkartoffeln / Gemüse 
Zwiebelsoße / Röstzwiebel 29,5

KINDERGERICHTE
Für unsere Zwergerl

Nudeln
Tomatensoße 7,5

Kids Burger
Käse / Ketchup / Pommes Frites 11,5

Kinderschnitzel
Pommes Frites / Ketchup 10,5

Serviettenknödel
Rahmsoße 7,5

Portion Pommes Frites 5,5



Vom Land.Luft Rind
Filet
Entrecôte
Rumpsteak
Rib-Eye
T-Bone
Porterhouse
Ox-Kotelett
Lende
Teres Major

Marktsalate
Grillgemüse
Bratkartoffeln
Wedges
Pommes Frites

BBQ-Soße
Spicy Salsa
Kräuterbutter
Sauerrahm-Dip

Vom Land.Luft Schwein
Schweinefilet
Schweinerückensteak
Schweinekotelett
Nackensteak
Stielkotelett von der „Alten Sau”
Secreto
Fledermauserl

+ 5

+ 2

1

2

3

Wählen Sie Ihren Cut 

Wählen Sie eine Beilage

Wählen Sie dazu einen passenden Dip

Chateaubriand

Für Zwei, die sich einig sind. Wir beraten Sie gerne.

UNSERE STEAKS
Besondere Metzger-Cuts

Immer samstags oder wenn verfügbar – direkt vom Stück geschnitten.

Ob Ladies- oder Mens-Cuts – Sie entscheiden, das Gewicht bestimmt den Preis.



DESSERTS
Süße Sünden

Marina’s Crème Brûlée 9

Sorbet
Erdbeer-Minz-Salat 8,5

Panna Cotta
Fruchtsoße 8,9

Geeister Espresso 4,5

Eisbusserl
Vanilleeis / Kernöl 5,5

Schokoladen-Goscherl
Dreierlei Schokoladeneis mit Eierlikör und Sahne 8,9



Unsere Partner 
in Sachen Lebensmittel

Hauptlieferant: Ökoring Mammendorf 
Kartoffeln: Naturlandbetrieb Familie Jobst, Moosthenning
Gemüse, Sauerkonserven: Biohof Laurer, Landau
Eier: Bio-Hof Brunthaler, Dietersburg
Brot: Bio-Bäckerei Wagner, Tiefenbach
Wein: Groszer Wein, Südburgenland, Österreich
Bier: Schlossbräu Mariakirchen

Wir verwenden in unserem Restaurant ausschließlich Bio-Produkte. 
Sollte eine Zutat nicht in Bio-Qualität erhältlich sein, ist diese mit diesem
Symbol gekennzeichnet:

Das Fleisch kommt direkt 
aus unserer Metzgerei

Bio-Zertifikat „Gold“ für 
die Außer-Haus-Verpflegung

Wir sind Slow Food Mitglied

Bio

Vegetarierer & Veganer
Wenn Sie kein Fleisch mögen und nichts bei unseren vegetarischen und veganen Gerichten finden,
sprechen Sie uns an, wir sind gerne flexibel.

Allergene
Alle Soßen und Suppen machen wir frisch mit einem klassischen Ansatz aus Wurzelgemüse, das
Sellerie, Lauch, Zwiebeln und Gelbe Rüben enthält. 
Wenn Sie auf irgendetwas allergisch sind, sprechen Sie uns gerne an. 
Wir wissen bei allen Gerichten, was drin ist und kennen unsere Rezepte und Allergene. 

1 Nitritpökelsalz
2 Chininhaltig
3 Koffeinhaltig



APERITIF

BRÄNDE & SPIRITUOSEN

Land.Luft Apero
– mit oder ohne –

6,50,3 l

Alle Spirituosen sind nicht bio-zertifiziert.

Hofaperitif
Kreative Überraschung

6,50,3 l

Kaiser Spritz
Weinschorle / Holundersirup / Zitrone

6,50,3 l

Pet Nat
Groszer Wein / Petillant Naturel
natürlich prickelnder Wein

90,3 l

Frizzante rosé
Groszer Wein / fruchtig / beerig / prickelnd

5,50,2 l

Land.Luft Brände
Pflaume / Apfel / Apfel auf Fruchtbett / Kräuterbitter 42 cl

Loam Rauchbierbrand
3 Jahre im Bourbon-Fass gereift 62 cl



KALTE GETRÄNKE

HEISSE GETRÄNKE

Tafelwasser
(still, prickelnd)

4,53,50,5 l 1 l

Tasse Kaffee³ 3

Haferl Kaffee³ 4

Cappuccino³ 4

Latte Macchiato³ 4,5

Milchkaffee³ 4,5

Espresso³ 3

Espresso doppio³ 4

Heiße Schokolade mit Sahnehaube 4,5

Haferl Tee 3,5

Land.Luft Limonaden
Erdbeer, Hollerblüte, Sauerkirsch

430,3 l 0,4 l

Zitrone, Sunny Orange, Cola³, 
Cola Orange³, Fresh Lemon, Red Berry

4,50,5 l

Saftschorle
Johannisbeere, Traube, Rhabarber, Orange

4,50,5 l

Land.Luft Apfelsaft* 4,50,5 l

Land.Luft Apfelschorle* 40,5 l

Aus unserer Dessertkarte

Geeister Espresso              4,5

* sind nicht bio-zertifiziert



Charakterstarker 
Genuss in 
jedem Tropfen

Groszer Wein steht für ökologische Landwirtschaft. Winzer Markus Bach
und sein Team sind der festen Überzeugung, dass biologisch bewirt-
schaftete Weingärten harmonischere Weine ins Glas bringen. Seine
Herangehensweise an die Herstellung klingt simpel: so wenig wie möglich,
so viel wie nötig – und das mit viel Bauchgefühl. Markus Bach verzichtet
weitestgehend auf önologische Hilfsmittel und vertraut stattdessen auf 
seine Sinne – und auf die Kraft des Bodens.

Die Weine müssen mit dem auskommen, was ihnen die Weingärten rund um
und oben am Eisenberg im Südburgenland mitgegeben haben. Seit dem
Jahrgang 2023 sind alle Weine offiziell bio-zertifiziert. Das Ergebnis: 
Weine mit Herkunft und Haltung – so wie wir sie bei Land.Luft schätzen.

Gerne 
   reinschauen

WEISSWEIN

Gemischter Satz, weisz / Groszer Wein
Südburgenland / 2024 / trocken / fruchtig

60,2 l 200,75 l

Erdödy, weisz / Groszer Wein
Südburgenland / 2021* / trocken

70,2 l 240,75 l

Welschriesling / Groszer Wein 
Südburgenland / 2021 / trocken

8,50,2 l 250,75 l

* Wein in Umstellung auf Bio-Weinbau



ROSÉWEIN

Rosé / Groszer Wein 
Südburgenland / 2024 / halbtrocken / fruchtig

60,2 l 200,75 l

ROTWEIN

Blaufränkisch Eisenberg / Groszer Wein 
Südburgenland / 2020 / würzig / weiches Tannin /
trocken

70,2 l 220,75 l

Rote Küvee / Groszer Wein 
Südburgenland / 2023 / würzig / trocken

70,2 l 220,75 l

Rotburger (Zweigelt) / Groszer Wein 
Südburgenland / 2020
Ausbau 500er Fässer gebrauchtes Barrique

80,2 l 270,75 l

Nicht den passenden Wein gefunden?

Schauen Sie sich im Hofladen um, lassen Sie sich gerne beraten und suchen
Sie sich den Wein aus, der Ihnen gefällt. Der Aufschlag pro Flasche im
Restaurant beträgt € 10. Trinken Sie keine ganze Flasche, nehmen Sie gerne den
Rest mit nach Hause und lassen Sie Ihren Land.Luft Besuch gemütlich daheim
ausklingen. 



BIERE

Naturtrübes Helles
Schlossbräu Mariakirchen

30,25 l 4,50,5 l

Naturtrübes Weißbier
Schlossbräu Mariakirchen

30,25 l 4,50,5 l

Naturtrübes Dunkles
Schlossbräu Mariakirchen

30,25 l 4,50,5 l

Zwickl alkoholfrei
Schillerbräu

4,50,5 l

Alkoholfreies Weißbier
Schlossbräu Mariakirchen

4,50,5 l

Radler / Weizenradler
Cola-Weizen

4,50,5 l

Beste Bierqualität
aus eigener Brauerei

Unsere Schlossbräu Mariakirchen und Schillerbräu Biere sind nicht Bio zertifiziert.

Im Herzen Niederbayerns, nur 5 km von Leberfing entfernt, braut das
Schlossbräu das Bier nach traditioneller Art im Wirtshaus nach dem
Reinheitsgebot von 1516. Dabei legt unser Partner großen Wert auf
regionale, natürliche Rohstoffe. 

Ohne Umwege gelangen unsere Bierspezialitäten dann direkt vom
Braukeller  zu uns. Nach alter Rezeptur und dem Bayerischen
Reinheitsgebot verpflichtet, entstehen so im Schlossbräu Mariakirchen
traditionelle, naturbelassene und unfiltrierte Biere. 

Zum Wohl!

Gerne 
   reinschauen
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