
Willkommen bei der Land.Luft in Leberfing. Was wir machen ist anders.  
#tierglück ist für uns mehr als ein Hashtag – es ist unser Versprechen. Unser Versprechen  

für ein besseres Miteinander von Mensch und Tier.

Die Produkte aus unserer Biolandwirtschaft können Sie mit gutem Gewissen genießen, denn die Tiere 
haben ihr ganzes Leben auf weitläufigen Weiden verbracht und wurden frei von Angst und Stress 

auch dort geschlachtet. Den Unterschied und die handwerkliche Verarbeitung schmeckt man. 

Wir wollen dem Thema Freilandhaltung und Weideschlachtung mehr Aufmerksamkeit geben und freu-
en uns, wenn andere Landwirte es uns nachmachen. Zum Wohl von Mensch, Tier und Natur.

Mehr zu #tierglück können Sie auf unserer Seite tierglueck.landluft.bio nachlesen.

#tierglück
bei Land. Luft



Veranstal tungen
Event-Highlights

Sa 20.01. / 20.04. / 01.06.  Steak & Wein

Fr 02.02. / 01.03. / 05.04.  Ripperl-Zweierlei

Sa 29.03.  „Auch ein Schnitzel ist ein Herrgottsbscheisserle.“ – Karfreitag

So 31.03.  Kulinarische Frühlingsgefühle – Ostersonntag

Mi 01.05.  Niederbayerische Reminiszenzen

Fr 03.05. / 07.06. / 05.07. / 02.08. / 06.09.  Smoker-Abend

So 12.05.  Kleine Überraschung für alle Mamas – Muttertag

So 19.05.  „Bis Johanni nicht vergessen, sieben Wochen Spargel essen.“ – Pfingstsonntag



Specials
Wochenprogramm

In der Mitt vom Tisch 
Jeden Sonntag ab 17 Uhr

Lassen Sie sich überraschen 
mit verschiedenen, köstlichen 
Speisen, die wir „in der Mitt 
vom Tisch“ platzieren.  
Ab zwei Personen (p. P. 22,50).

Burgerabend 
Jeden Donnerstag ab 18 Uhr

Abwechslungsreiche, 
außergewöhnliche und auch 
vegetarische Burger, bei denen 
Ihnen das Wasser im Mund 
zusammenläuft.  
Die Burgerkarte gibt‘s 
zusätzlich zur normalen 
Speisekarte.

Do

Bratl in der Rein 
Jeden Sonntag

An Sonn- und Feiertagen  
bieten wir mittags frischen 
Braten aus der Rein (vom  
Rind oder Schwein) an.

So So



Vorspeisen
Vorher

Rindssuppe� 7,75 
Leberspätzle / Gemüsestreifen

Gelbe Rüben-Cremesuppe� 7,75 
Ingwer / Tonkabohnen-Nockerl

Wintersalate� 17,70 
ausgesuchte Leberfinger Schinken

Beef Tatare angemacht� 17,70 
Brotchips

Rinderzungen1-Carpaccio� 14,95 
Kürbiskernöl / Zwiebel / Kren



Die gehen immer
Unsere Klassiker

Cordon bleu1� 21 
Bratkartoffeln / Gemüse / Preiselbeeren

Rinderbrust� 26,60 
Meerrettichsoße / Bratkartoffeln / Gemüse

Biergulasch vom Rind� 21 
Serviettenknödel

Leberfinger Landsau Schnitzel „Wiener Art“� 18,80 
Bratkartoffeln oder Pommes

„Land.Luft“ Burger 
Bun / Speck1-Zwiebelmarmelade / Bergkäse / Zwiebel /  
Jalapenos / Essiggurken / Relish Mayo 
	 mit Schweinepatty� 17,70 
	 mit Rinderpatty� 19,95

…täglich haben wir für Sie zusätzlich unsere Empfehlung parat:  
sei es ein „schöner Metzger Cut“ oder auch eine gute „Pfannen-Idee“ unserer Köche.



Veggie Love
Vegetarisches

Ziegenkäse gratiniert � 19,95 
Honig / Salatnest / Süßkartoffel-Chips

Spinatknödel � 12,80 
Pilzrahm

Teigtaschen � 15,90 
tomatisiertes Gemüse

Kaspressknödel � 16,20 
Bergkäse / Bayrisch Kraut / Gemüsestroh

Burger „ Grün-Weiß-Rot“ � 19,95 
Bun / Salat / Ziegenkäse / Tomatensalsa  
als Beilage Wedges, Pommes oder Salat



Dessert s

Kaiserschmarrn wie bei Oma� p.P. 7,80 
Apfelkompott (ab 2 Pers.)

Orangen-Tiramisu im Glas� 7,20

Schokoladen-Knödel� 8,85 
Brösl / Vanille-Topfencreme

Geeister Espresso� 5,55

Eis-Busserl� 3,50 
Vanilleeis / Kernöl

Süße Sünden



In der Land.Luft Leberfing sind wir Gastgeber aus Leidenschaft  

und lieben es, ein angenehmes und gemütliches Ambiente  

für Gesellschaften und Treffen von  

Familie, Freunden und Kollegen zu schaffen.

Anett e Schaireit er



Portion Pommes� 4,45

Nudeln 
Tomatensoße� 6,65

Kids Burger 
Käse / Ketchup / Pommes� 9,95

Kinderschnitzel 
Pommes / Ketchup� 8,85

Serviettenknödel  
Rahmsoße� 6,65

Kindergericht e
Für unsere Zwergerl



Beilagenauswahl: Kartoffelecken, Pommes Frites oder kleiner Salat.  
Alle Burger können wir auch ohne Bun/Brot servieren. 

Handcraft ed
Donnerstag ist Burgertag!
„Kuhler Typ“ 
… unser Überraschungs-Burger für ein Donnerstag-Geburtstagskind – 
dieser wird von uns kreiert und zum Geburtstag verschenkt

„Land.Luft“  
Bun / Speck1-Zwiebelmarmelade / Bergkäse / Zwiebel /  
Jalapenos / Essiggurken / Relish Mayo 
	 mit Schweinepatty� 17,70 
	 mit Rinderpatty� 19,95

„Scharfes Biest“� 19,95 
Dinkelbun / Rinderpatty / Cheddarkäse / Paprika-Salsa 
Rindersalami1 / Rucola / Chilli

„Bavaria“ 
Schweinepatty / Honigsenf / Camembert� 17,70 
getrocknete Tomaten / krosses Gselcht‘s / Zwiebelconfit



Beilagenauswahl: Kartoffelecken, Pommes Frites oder kleiner Salat.  
Alle Burger können wir auch ohne Bun/Brot servieren. 

„Big Daddy“� 19,95 
Rinderpatty / Pfefferkruste / Preiselbeermayo / Cheddar /  
Gurkenrelish / Röstzwiebel

„Oh-Berschine“� 16,60 
Dinkelbun / eingelegtes Gemüse / Knoblauch / Kräuterpesto 
Mozzarella / Tomaten / Basilikum

„Bonanza“� 19,95 
Rinderpatty / BBQ / Spiegelei / Tomate / Zwiebeln / Gurkenrelish 
krosser Speck1

„Fresh Lemon“� 17,70 
Schweinepatty / Karotte-Kraut-Rohkost / Zitronen-Sourcreme  
Petersilie / Chips

Süßes Nachher� 6,90 
Eisiger Burger mit Biskuit



Surprise
Überraschungsmenü
Unser Küchenteam unter der Leitung von Kevin zaubert für Sie ein Menü unter 
Berücksichtigung Ihrer Vorlieben – mit allem was die Natur gerade bereit hält.

3-Gang-Menü� 43,20

4-Gang-Menü� 54,25

5 Gang-Menü� 63,30

Ausgesuchte Weine

3 Weine� 18

4 Weine� 25

Tafelwasser inkludiert

Weinbegleitung



Allergene

Wenn Sie kein Fleisch mögen und nichts bei unseren vegetarischen und veganen  
Gerichten finden, sprechen Sie uns an, wir sind gerne flexibel. 

Wir möchten Sie begeistern.

Alle Soßen und Suppen machen wir frisch mit einem klassischem Ansatz aus  
Wurzelgemüse, das Sellerie, Lauch, Zwiebeln und Gelbe Rüben enthält. 

Wenn Sie auf irgendwas allergisch sind, sprechen Sie uns gerne an.  
Wir wissen bei allen Gerichten, was drin ist und kennen unsere Rezepte  
und Allergene.

1 Nitritpökelsalz 
2 Chininhaltig 
3 Koffeinhaltig



Heiße Getränke

Land.Luft Obstbrände

Tasse Kaffee³� 3 
Haferl Kaffee³� 4 
Cappuccino³� 4 
Latte Macchiato³� 4,5 
Milchkaffee³� 4,5 
Espresso³� 3 
Espresso doppio³� 4 
Heiße Schokolade mit Sahnehaube� 4,5 
Haferl Tee� 3,5

Aprikose / Sauerkirsche / Birne / Apfel / Apfelduett			   2 cl� 4

Alle Spirituosen sind nicht Bio zertifiziert.



Kalte Getränke
Tafelwasser (still, prickelnd)						      0,5 l� 3 
						      1,0 l� 4,5

Labertaler Mineralwasser Bio (naturell, classic)				   0,5 l� 3,5 
						      0,75 l� 5

Saftschorle						      0,5 l� 4 
Johannisbeer, Traube, Rhabarber, Orange, Hollerblüte

Land.Luft Apfelsaft*						      0,5 l� 4

Land.Luft Apfelschorle*						      0,5 l� 3,50

Now Bio-Limonaden						      0,5 l� 4 
Pink Rhabarber, Hollerblüte, Zitrone, Sunny Orange,  
Cola3, Cola Orange3, Fresh Lemon

* sind nicht Bio zertifiziert



Im Herzen Niederbayerns braut das Schlossbräu das Bier nach traditioneller Art im 
Wirtshaus nach dem Reinheitsgebot von 1516. Dabei legt unser Partner großen Wert auf 

regionale, natürliche Rohstoffe. 

Ohne Umwege gelangen unsere Bierspezialitäten dann direkt vom Braukeller  
zu uns. Nach alter Rezeptur und dem Bayerischen Reinheitsgebot verpflichtet, 

entstehen so im Schlossbräu Mariakirchen traditionelle, naturbelassene  
und unfiltrierte Biere. Zum Wohl!

Beste Bierqualität  
aus eigener Brauerei



Biere
Vom Schloss Mariakirchen
Helles						      0,25 l� 2,9 
						      0,5 l� 4,1

Weißbier						      0,25 l� 2,9 
						      0,5 l� 4,1

Dunkles						      0,25 l� 2,9 
						      0,5 l� 4,1

Radler, Weizenradler, Cola-Weizen						      0,5 l� 4,1

Zwickl vom Schillerbräu / alkoholfrei						      0,5 l� 4,1

Schlossbräu Mariakirchen / alkoholfreies Weißbier			   0,5 l� 4,1

Unsere Schlossbräu Mariakirchen und Schillerbräu Biere sind nicht Bio zertifiziert.



Groszer Wein steht für ökologische Landwirtschaft. Winzer Markus Bach und sein 
Team sind der festen Überzeugung, dass biologisch bewirtschaftete Weingärten 

harmonischere Weine ins Glas bringen. Seine Herangehensweise an die Herstellung 
von Wein klingt simpel: so wenig wie möglich, so viel wie nötig – und das mit viel 

Bauchgefühl. Das heißt zum einen, dass er auf einige ökologische Hilfsmittel bewusst 
verzichten.

Die Weine von Groszer Wein müssen mit dem auskommen, was ihnen der Weingarten 
rund um oder am Eisenberg im Südburgenland mitgegeben hat. Zum anderen vertraut 

Markus Bach auf seine Sinne.

Charakterstarker Genuss  
in jedem Tropfen



Weißwein
Gemischter Satz, weisz / Groszer Wein / Südburgenland / 2022 		  0,2 l� 6 
halbtrocken / fruchtig						      0,75 l� 20

Easy Naturwein – Gemischter Satz / Groszer Wein / Südburgenland	 0,2 l� 6 
2020 / trocken / schmelzig						      0,75 l� 25

Müller Thurgau Naturwein / Groszer Wein / Südburgenland / 2020	 0,2 l� 8 
trocken						      0,75 l� 27

Unsere Groszer Weine sind ab dem Jahrgang 2022 bio. Die früheren Jahrgänge sind in Umstellung.  
Gerne berät Sie unser Serviceteam zu weiteren Weinen.



Rosé / Groszer Wein / Südburgenland / 2021				    0,2 l� 6 
fruchtig / trocken						      0,75 l� 20

Eros Naturwein, dunkler Rosé / Groszer Wein / Südburgenland / 2018	 0,2 l� 7 
körperreich / trocken						      0,75 l� 25

Blaufränkisch Eisenberg / Groszer Wein / Südburgenland / 2019	  	 0,2 l� 6 
würzig, weiches Tannin, trocken						      0,75 l� 22

Rote Küvee / Groszer Wein / Südburgenland / 2019			   0,2 l� 6 
würzig / trocken						      0,75 l� 22

Roséwein

Rotwein

Unsere Groszer Weine sind ab dem Jahrgang 2022 bio. Die früheren Jahrgänge sind in Umstellung.  
Gerne berät Sie unser Serviceteam zu weiteren Weinen.



Wir sind Slow Food Mitglied

•  Hauptlieferant: Ökoring, Mammendorf

•  Kartoffeln: Familie Jobst, Moosthenning

•  Gemüse: Familie Fritsche, Aholming

•  Eier: Familie Brunthaler, Dietersburg

•  Brot: Biobäckerei Wagner, Tiefenbach

•  Wein: Groszer Wein, Südburgenland, Österreich

•  Bier: Schlossbräu Mariakirchen

Alles an Fleisch kommt direkt  
aus unserer Metzgerei.

Unsere Partner in Sachen Lebensmittel

DE-ÖKO-037  
EU-Landwirschaft




